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FESTE FEIERN IM EUROPA HOTEL
IN LUDWIGSHAFEN AM RHEIN

MENUS UND GETRANKE

Preisliste gultig ab 13.09.2011.
Alle vorherigen Preislisten verlieren damit ihre Gultigkeit.
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BUFFETS

Pfdlzer Buffet

Rindertafelspitz in Krautervinaigrette
Saure Sllze von der Schweinezunge mit Knoblauch
Rheinische Lachsforelle in Zwiebelmarinade
Hechtterrine mit Senfcreme
Kartoffelsalat mit Speck
Wurstsalat

Pfalzer Kartoffelcremesuppe
Spanferkelbraten in Senfsauce
Pfalzer Blut- und Leberwurststrudel
Saumagen, Leberknédel und Bratwurst mit Specksauce

Sauerkraut, Wirsinggemuse, Bratkartoffeln
Rotweincreme, Kirschkompott,
Feigentarte, Obstsalat

€ 30,00

Bayrisches Buffet

Bayrischer Wurstsalat
Original MUnchner Wei3wUrste im Petersiliensud mit stiBem Senf und Brezeln
Carpaccio vom Tafelspitz in Vinaigrette
Fleischpflanzerl
Obatzter
Geraucherte Bayrische Forelle aus dem Dorfbach
Krautsalat, Kartoffelsalat, Rettichsalat, Gurkensalat
Karottensalat, Bohnensalat, Tomatensalat
Bunte Blattsalate mit verschiedenen Dressings

Leberknddelsuppe
Deftiger Schweinsbraten in Dunkelbiersauce
Bayrische Landente
Allgduer Kasspatzle mit Réstzwiebeln

Bayrischkraut, frisches Marktgemuse der Saison
Kartoffelknddel
Apfelklchle mit Vanillesauce
Topfenstrudel mit Vanillesauce
Bayrisch Creme mit Himbeermark
Rote Gritze mit Vanillesauce

€ 34,00
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Buffet ,,Hotel Europa*

Poulardengalantine und Geflligelpastete mit Sauce Cumberland
Gefullte Auberginen mit Gefligelsalat
Salatblatter mit pikant eingelegten Lachsmedaillons
Geraucherter und gebeizter Lachs
Heilbutt-und Zanderterrine mit scharfer Salsa
Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Remoulade

Champignonessenz mit Haselnussfladle
Schweinelende in Pilzrahmsauce
Lachsfilet im Strudelteig an Krautervelouté
Marinierte Hdhnchenbrust im Speckmantel
Kartoffelrosti, Nudeln, Krauterreis, Karotten, Broccoli, Blumenkohl

Europaische Kaseauswahl mit Trauben
Salat von frischen Frichten, Vanillemousse, Orangencréme,
Birnen-Rosinenstrudel, Pflaumenkompott

Baguette und Butter

€ 37,00

Italienisches Buffet

Mozzarella mit Tomaten und Basilikum in Olivendl
Parmaschinken mit Honigmelone
Vitello Tonato mit Thunfischsauce
Meeresfrichte mit Pesto
Pochierte Lachsmedaillons mit Oliventapenade
Gegrillte Zucchini, Auberginen, Champignons, Paprika

Minestrone

Salatbuffet mit Rohkost- und Blattsalaten

Saltim Bocca vom Kalb in Rotweinsauce
Canneloni mit Gemuseflllung
Seeteufelmedaillons und Thunfischsteaks in Tomaten-Oreganosauce
Zucchini-TomatengemiUse, Penne und Rosmarinkartoffeln

[talienische Kaseauswahl mit Feigensenf und Trauben

Panna Cotta mit Himbeermark, Tiramisu und feine Pralinen, Eisbombe und Obstsalat

Baguette, Ciabatta und Butter

€ 42,00
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Festliches Buffet

Eingelegte Garnelen mit Knoblauch und Krautern
Thunfischmedaillons mit Tomaten-Chiligelée
Lachsschnitte mit Gurkenragout
Glasierter Kalbsricken mit Pfirsichchutney
GefllUgelplatte mit Frichten garniert
Wachtelgalantine mit Karotten-Orangenmousse
Pralinen von gerauchertem Lachs und Heilbutt

Rinderessenz mit FleischkldRchen
Filet vom Charolaisrind mit Barolosauce
Gebratenes Wolfsbarschfilet an Zitronengrasvelouté
Barbarie Entenbrust
Ratatouille, Blumenkohl, Broccoli,
Kartoffelgratin, Haselnussschupfnudeln, Wildreis

GrofRes Salatbuffet mit Rohkost- und Blattsalaten

Internationale Kaseauswahl

Fruchtsalat von exotischen Frichten
Mango und Banane im Strudelteig
Dreierlei Mousse au Chocolat
Beerencréme und Aprikosenkompott

Brot, Baguette und Butter

€ 58,00
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MENUS

Sehr geehrte Gaste, diese Meniis servieren wir ab 10 Personen. Sie kénnen
selbstverstandlich Vor- und Nachspeisen unter den Meniis austauschen. Allerdings
missen Sie sich auf ein Menii festlegen.

Menii 1

Carpaccio und Tartar vom hausgebeizten Lachs
an Krautersalat und Zitronenvinaigrette

Gebratene Maispoulardenbrust
auf einer Sauce von getrockneten Aprikosen
an gebratenen Zucchini und Tagliatelle

Nougatterrine im Marzipanmantel

€ 32,00

Menii 2

Klare Tomatenconsommé
mit QuarkkléBchen und Gin verfeinert

Medaillons von der Schweinelende
an Rotweinhollandaise mit frischem Thymian,
GemUsebouquet und hausgemachten Kartoffelrdsti

Trilogie von hausgemachten Sorbets
mit frischen Frlichten

€ 32,00

Menii 3

Pfalzer Kartoffelcremesuppe
mit gebratener Blutwurst und feiner Gemusejulienne

Gegrilltes Rumpsteak auf geschmorten Zwiebeln und Champignons
mit Speckbohnen und Ré&stkartoffel

Pfirsichtarte mit hausgemachtem Bourbon-Vanilleeis

€ 37,00
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Meni 4

Feldsalat mit Speck und Croutons in Kartoffeldressing

Kalbsmedaillons an Morschelrahmsauce
mit GemUilsekdrbchen und hausgemachten Spatzle

Quarkstrudel mit Walnusscréme
auf Beerencoulis und frischer Minze

€ 41.00

Menii 5

Carpaccio vom Rind mit Ruccola, gerdsteten Pinienkernen
und gehobeltem Parmesan
Klarer Fischsud mit Garnelen,
Lachs und feiner Gemusejulienne
Rosa gebratene Entenbrust
an Portweinjus mit GemuUsebouquet und Schupfnudeln
Molleux au Chocolate (warmes Schokoladentdrtchen mit
flissiger Schokolade geflllt) mit Vanilleparfait

€ 47,00

Menii 6

Perlhuhnbrust auf Carpaccio von roter Beete mit Brombeermark

Seeteufelmedaillons auf Krauterrisotto an Limonensauce

Rosa gebratener Lammrlcken
an Thymianjus mit mediterranem GrillgemUse
und Gratinkartoffeln

Pfirsischspalten in Cassiskaramel
auf Mandel-Schokoladenplatzchen mit Vanilleparfait

€ 56,00
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Menii 7

Thunfischtartar mit weiBem Tomatenmousse
an Ruccolapesto und Zitronenkonfitlre
Ochsenschwanzravioli in Rinderconsommé
mit frischen Krautern und Gemuse
Hausgemachtes Zitronensorbet
mit Plalzer Secco und frischer Minze
Tranchen vom Kalbsrlcken
auf Steinpilzen in Rahm mit Broccoligemuse
und Pommes Dauphinoise
Whiskyeis auf karamellisierten Apfeln
und Mousse von wei3er Schokolade

€ 62.00

Menii 8

Ganseleberterrine auf Portweingelee
an Feldsalat in Balsamico-Vinaigrette
Wolfsbarschfilet auf der Hautseite gebraten
an Curryschaum und Ingwer-Karottenrisotto
Tournedo vom Rinderfilet an Pommerysenfsauce
auf Frahlingslauch-Pilzragout und Kartoffelgratin
Mille Feuille von der Valrhonaschokolade
mit Mangoschaum und Passionsfruchtsorbet

€ 64,00

MENUS
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VORSPEISEN - SUPPEN - ZWISCHENGERICHTE

Vorspeisen

Geraucherte Entenbrust mit Preiselbeersauce an Salatdekor € 9,00
Parmaschinken mit Honigmelone € 9,00
Carpaccio vom gebeizten Heilbutt mit Chilivinaigrette € 10,00
Wachtelgalantine auf rote Beete Chutney mit Cassissauce € 10,00
Vitello Tonato mit Thunfischsauce und Kapern € 10,00
Taubenbrust auf Rotkohl-Balsamicosalat € 10,00
Flusskrebsschwanze in Limettensauce mit Gurken und Minze € 12,00
Seeteufelbackchen auf Tomaten-Sprossensalat € 12,00
Garnelencarpaccio mit Avocado-Ciabattacroltons € 13,00
Gebratene Jakobsmuschel mit eingelegten Chicoree

in Passionsfruchtsauce € 15,00
Suppen

Kartoffelcremesuppe mit gebratener Blutwurst € 5,00
GeflUgelbouillon mit Nudeln und Krautern € 5,00
Tomatencrémesuppe mit Basilikumnocken € 5,00
Waldpilzessenz mit Fladle und Krautern € 5,00
Klrbiscremesuppe mit gerdsteten Kirbiskernen und Kurbiskernél € 5,50
Klare Tomatensuppe mit QuarkkléBchen € 5,50
Cocosnusscrémesuppe mit Shrimpsballchen € 5,50
Rahmsuppe von frischen Pfifferlingen € 6,00
Rinderkraftbrihe mit Ochsenschwanzravioli € 6,00
Klarer Fischsud mit Garnelen und feinem Gemiuse € 6,00
Zwischengerichte

Capeletti mit Geflugelftllung auf RahmgemdUse € 10,00
Pochierte Lachsschnitte auf tomatisiertem Rahmspinat € 11,00
Hirschragout auf Steinpilz-Apfelbrunoise € 12,00
Stubenkikenbrust auf geschmorten Karotten € 13,00
Hasenrlckenstrudel auf Blumenkohimousse an Holundersauce € 14,00
Lammricken mit Limetten-Schwarzbrotkruste

auf Korianderpfirsich an Dérrobstsauce € 14,00
Medaillon vom Thunfisch auf Zuckerschoten in Balsamicosauce € 14,00
Steinbutt und Jakobsmuschel

auf Fenchel-Tomatenragout mit Chili-Cous-Cous € 16,00
Frikassee von Hummer und Garnelen mit grinem Spargel auf Nudelblatt € 17,00

TUrmchen von Langustine und Rucolabiscuit an Tomaten-Zitronenschaum € 17,00
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HAUPTGANGE

Vegetarische Hauptgange

Mit Ratatouille geflllte Paprikaschote auf Tomatensauce und Krauterreis € 12,50
Paniertes Kartoffelschnitzel auf Pfifferlingragout € 13,00
Waldpilzravioli auf Kohlrabi-Kartoffelragout mit Sauce Hollandaise € 13,00
GemlUsecanneloni mit frischen Tomaten in Gorgonzolasauce € 13,00
Mille Feuille von Kartoffeln, Tomaten und Champignons mit Paprikasauce € 15,00

Hauptgange Fisch

Lachsforellenfilet auf Tomaten-Meerrettichsauce

mit Rahmlauch und Kartoffelplree € 18,00
Heilbuttfilet in WeiBwein pochiert an Schalotten-Buttersauce

mit Rahmstaudensellerie € 20,00
Lachsfilet unter der Kartoffelkruste

an Rieslingsauce mit Broccoli-Lauchgemise und Salzkartoffeln € 20,00
Gegrillter Rochenfligel mit gebratener Zitrone

Kirschtomaten und Kapern auf Wei3weinrisotto € 23,00
Zanderfilet an Dijonsenfsauce

mit Spinat-Tomatenragout und Kartoffelsoufflé € 23,00
Gegrillter Red Snapper auf Sprossen-Gemuseragout

mit Koriander-Cous-Cous € 24,00
Mariniertes Thunfischsteak in Pfefferkruste an Tomaten-Chilisauce

auf Ratatouillegemuse und Rotweinrisotto € 26,00
Rotbarbe mit GemUse-Garnelenflllung

an Rahmsauce von getrockneten Tomaten auf Krauter-Graupenrisotto € 29,00
Gebratene Garnelen und Jakobsmuscheln mit Muschel-Fenchelfond

an feinem Buttergemiuse auf Nudelblatt € 32,00
Seeteufelfilet an Safransauce mit FenchelgemUse und Butternudeln € 32,00

Hauptgdnge Fleisch

Mariniertes Hadhnchenbrustfilet im Speckmantel

auf Balsamico-Zwiebelsauce an gebratenen Zucchini und Tagliatelle € 15,00
Perlhuhnbrust auf Avocado-Tomatenragout

an Maisplree und Krauterpolenta € 15,00
Medaillons von der Schweinelende auf Cognacrahmsauce

mit GemUsebouquet und Kartoffelrdsti € 18,00
Argentinisches Rumpsteak mit geschmorten Zwiebeln

an grinen Bohnen und Bratkartoffeln € 22,00
Entenbrustfilet an Cassisjus

mit sautierten Zuckerschoten und Schupfnudeln € 22,00
Kalbsrlckensteak an Morchelrahmsauce

mit Gemisebouquet und Dauphinekartoffeln € 25,00
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HAUPTGANGE - DESSERTS

Hauptgange Fleisch

Rosa gebratener Lammrlcken an Thymianjus
mit mediterranem GrillgemUse und Gratinkartoffeln

Rinderfilet an Steinpilzrahmsauce mit Frihlingslauch und Kartoffelgratin

Tournedo vom Kalbsfilet an Burgundersauce
mit getriffeltem Sellerieplree und Mandel-Broccoli

Desserts

Passionsfruchtschaum und Schokoladenparfait
an Kiwipesto und Mangoragout

Himbeer-Estragoneiscreme an Beeren-WodkasUppchen
mit getranktem Schokoladenbiscuit

Mangorisotto und Zitronengras Créme Brulée
an Schokoladensauce und karamelisierten Kumquats

Tomatenmousse auf Erdbeercoulis mit stiBem Pesto und Mandelhippe

Blaubeerparfait auf Orangen-Vanillesalat
mit Topfenstrudel und Karamelsauce

Ananascarpaccio in brauner Rum Marinade
mit Passionsfruchtsorbet auf Cocosnusscrepes

Birnenparfait mit heiBen Balsamicokirschen
an Mousse au Chocolat und Rumsabayone

Erdbeer-Pfefferragout mit Pfirsichsorbet upd Zitronentarte
Apfeltarte und Zimteis auf Schokoladen-Birnensauce

Mille Feuille von Beeren und Schokolade mit Vanilleeis
und Cassissabayone

€ 25,00
€ 31,00

€ 33,00

€ 7,50
€ 8,00

€ 8,00
€ 8,00

€ 8,00
€ 8,00

€ 8,00
€ 8,00
€ 10,00

€ 10,00
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GETRANKE

Ausschank-Weine 0.2l
WeiBweine

2009er Gimmeldinger Meerspinne € 4.00
Riesling trocken
Weingut Peter Stolleis

2009er Bassermann-Jordan € 4.50
Riesling halbtrocken
Weingut Bassermann-Jordan

2009er MufBbacher Eselshaut € 4.50
WeiBburgunder Kabinett trocken
Weingut Peter Stolleis

Rotweine

2009er Kurflrst Carl-Theodor € 4.20
Portugieser Rotwein trocken
Weingut Peter Stolleis

2007er Dornfelder Rotwein € 4.50
trocken
Weingut Peter Stolleis

2010er Meyer’'s Rosé € 4.80
trocken
Stiftsweingut Frank Meyer

2007er Rotwein € 5.50

trocken
Weingut Knipser, Johannishof
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Flaschenweine 0.75I
WeiBweine
Rheinpfalz

2009er WeiRburgunder
trocken
Weingut Muller-Catoir

2010er Meyer’s Rosé
trocken
Stiftsweingut Frank Meyer

2010er Deidesheimer Leinhdhle
Riesling Kabinett halbtrocken
Weingut Dr. v. Bassermann-Jordan

2010er Deidesheimer Herrgottsacker
Riesling Kabinett trocken
Weingut Dr. v. Bassermann-Jordan

Rotweine

2008er Meyer’'s Cuvee
im Holzfal3 gereift
Stiftsweingut Frank Meyer

2008er Blauer Spatburgunder
trocken, HolzfaBausbau
Weingut Knipser, Johannishof

2007er Cuvee Gaudenz
trocken
Weingut Knipser, Johannishof

2003er Cabernet Sauvignon
Weingut Philippi

2006er Cuvee Nr. 37
im Barrique gereift
Stiftsweingut Frank Meyer
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GETRANKE

€ 28.00

€ 28.00

€ 30.00

€ 31.00

€ 34.00

€ 36.00

€ 36.00

€ 38.00

€ 39.00
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