GANS

06.11.2011
ab 18.00 UHR

Ganserilette mit Schwarzbrot
Pastete von Gans und Ente an Preiselbeersauce
Herbstliche Blattsalate mit gebratener Ganseleber
Pikant eingelegte Lachsmedaillons
Garnelen an Knoblauchmarinade
&
GroBes Salatbuffet
&
Gans satt
Ganze Ganse, knusprig gebratene Gansebrust
und Gansekeule
Maispoulardenbrust an Aprikosensauce
Heilbuttfilet mit feinen Krautern
Apfelrotkohl und Rosenkohl
Hausgemachte Kartoffelknédel, Nudeln
&
Salat von frischen Frichten
Vanillemousse
Gebackene Apfel
Pfannkuchen mit Quarkfullung

28,00 € p.P.

AuBerdem verwdhnen wir Sie von
Mo.-Fr. 11.30-14.00 Uhr
und 18.00-22.00 Uhr
sowie Sa./So. 18.00-22.00 Uhr
mit Spezialitaten aus unserer Kiche und Keller.

1. WEIHNACHTS-
FEIERTAG

25.12.2011
ab 12.00 UHR

Riesengarnelen in Knoblauch-Chilimarinade
Norwegischer Lachs im Ganzen pochiert
Gebeizte und gerducherte Fischspezialitaten
Zwergwelsmedaillons in Balsamico-Zwiebelmarinade
Honigmelone mit Parmaschinken
&

GroBes Salatbuffet
&

Rinderconsommé
&

Hirschragout
Kalbsrlcken an Calvadosrahmsauce
Rosa gebratene Entenbrust
Lachsfilet mit Kapern und Zitronen
Frisches MarktgemUse der Saison,
Kartoffelgratin, breite Nudeln, Wildreis
&

Hausgemachtes Tiramisu, exotische Obstplatte
Creme Brulée, Mousse au Chocolat, Walnusscreme

30,00 € p.P.

Die Weihnachtszeit bietet Ihnen die Gelegenheit,
Ihrer Belegschaft auf besondere Weise Danke zu sagen:
FUr die Treue und die Zuverlassigkeit, flr herausragende

Leistungen und Toleranz.

Fiir Ihre Weihnachtsfeier kreiert lhnen unser
Kiichenchef festliche Advents- und Weihnachtsmeniis
(ab 10 Personen) z.B.

Filet von Loup de mer
an einer SoBe von getrockneten Tomaten
mit mediterranem GemuUse auf Parmesanrisotto
&
Schweinelende an Dijonsenfsauce mit winterlichem
GemuUse und Kartoffel-Birnengratin
&
Zimtparfait an eingelegten Zwetschgen
mit Walnusscreme und Vanillesauce

34,00 € p.P.

Sprechen Sie uns an.
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VON WALD UND
WIESEN

16.10.2011
ab 18.00 UHR

MONTI E MARE

25.09.2011
ab 18.00 UHR

GRILLABENDE

24.07.2011
und 28.08.2011
ab 18.00 UHR

GroBes Salatbuffet
Y
Vom Grill
Fisch:

Riesengarnelen in Knoblauch-Chilimarinade
Lachssteak mit Krautern
Thunfisch in Balsamicomarinade
Gegrillte Miesmuscheln
&

Fleisch:

Schweinelende, Rindersteak,
Putensteak, Kalbssteak
&

Gemiise:

Zucchini, Auberginen, Maiskolben, Paprika,
Champignons, Tomaten,
Folienkartoffeln, Schafskase
&

Kalte Dips:

Avocado, Barbecue, Tsatziki, Krauterbutter
Y
Saucen:

Currysauce, SUB-Saure-Sauce
&

Dessert:

Salat von frischen Frichten
Passionsfruchtmousse
Mascarponecreme mit Kirschen
Crepés aus der Pfanne

28,00 € p.P.

Goénnen Sie sich etwas ganz Besonderes
und genieBen Sie die Empfehlungen
unseres Kiichenchefs. Lassen Sie sich,
im stilvollen Ambiente von den raffinierten
Kreationen unseres Gourmet-Teams
verwo6hnen.

Dazu reichen wir eine gro3e Auswahl an
erlesenen Weinen.

Pikant eingelegte Riesengarnelen
Sushi mit Lachs und Wasabi
Vitello Tonnato mit Thunfischsauce
Gerducherte Fischspezialitaten
&

Salatbuffet mit Blatt- und Rohkostsalaten
mit verschiedenen Dressings
Antipastivariationen
Y
Pikante Tomatensuppe mit Pulpo
Y
Filet vom Loup de mer mit Safransauce
Zanderfilet im Speckmantel mit Knoblauchsauce
Schweinemedaillons mit Cognacrahmsauce
Rosa gebratenes Roastbeef
Blumenkohl, Broccoli, Karotten,
Kartoffeln, Nudeln, Reis
Y
Frischer Obstsalat
Passionsfruchtmousse, Mousse au chocolat,
Hausgemachtes Tiramisu

28,00 € p.P.

Wildpastete mit Sauce Cumberland
Riesengarnelen in Knoblauchmarinade
Bachsaiblinggalantine mit Honig-Dijonsenfsauce
Eingelegte Wildlachsmedaillons
Wachtelkeule in Krautermarinade
Gegrillte Krauterlinge und Austernpilze
an Balsamicocreme
Tomaten und Chicoree in Senfmarinade
Carpaccio vom Hirsch
mit Tomaten-Knoblauch-Thunfischsauce
5
Feldsalat, Kartoffelsalat, Gefligelsalat,
Selleriesalat
&
Klrbiscremesuppe
5
Hirschmedaillons an Preiselbeersauce
Rehragout mit NUssen und Maronen
Poulardenbrust mit Pfifferlingrahmsauce
Doradenfilet mit Krautern und Knoblauch
Gebratene Pilze der Saison
WirsingrahmgemtUse, Rosenkohl,
Spatzle, Nudeln
&

Salat von frischen Frichten
Creme Caramel
Zwetschgen in Cognac-Zimtsauce
Hausgemachtes Vanilleeis

30,00 € p.P.

Reservierungen nehmen wir gerne an der
Rezeption entgegen.

Kinder bis 6 Jahre sind kostenlos,
Kinder von 7 bis 12 Jahren zahlen die Halfte.



